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京都府舞鶴市字浜1546-8

10：00～17：00（木曜定休）

BONO舞鶴 🔍検索

自家焙煎のコーヒーですが、１年前と比べて

新たな挑戦、進化がありました。

焙煎機を新たに導入。

大容量にも対応し一度に行える焙煎量が増加、

皮も加熱段階から取り除けてより効率的に。

また、豆の購入でお世話になっていたショップ

の方に焙煎の様子を見ていただき、アドバイス

を頂きました。

よりおいしい一杯を目指して頑張ってくれて

います。

１年前からの焙煎方法の変化と進化

2025.3

2月は1面の雪化粧

2月は続けて雪が積もる日があり、開店

準備が済んでから駐車場の雪かきを利用者

さんも一緒に頑張ってくれました。

この時期しか見られない、窓から一面に

広がる雪の景色を楽しむお客様もいらっ

しゃいました！

焙煎中、鉄板横の空気口か

ら皮がポロポロとこぼれて

きます。

６面体の中を豆が回転する

ので、シャッシャッシャッという

子気味良い音が響きます。☕


